BRUNCH

DE LA FETE DES MERES

4 Y
LIVE COOKING BUFFET CHAUD
FOIE GRAS (TERRINES, PIECES DE VIANDE
CONFIT D'OIGNONS, PAINS GRILLES) CUITES AU BARBECUE
ECAILLEUR (HUITRES, PAVE DE CABILLAUD
CREVETTES, BIGORNEAUX, BULOTS) « TERIYAKI » AU SESAME
MACHINE A GLACE & TOPPINGS LEGUMES SAUTES
\_ ) AUX GRAINES « BIO »
RIZ AU CURCUMA
4 ) ET OIGNONS NOUVEAUX
BUFFET FROID N /
SAUMON ET BLINIS - ~
"ET CHOUX A LA CACAMUETE BUFFET DESSERTS
SALADE DE BCGEUF ROTI FROMAGES DE NOTRE REGION
SALADE DE TOMATE ET MIETTES TARTES AUX FRUITS

DE FROMAGE DE BREBIS .
ENTREMETS A LA MOUSSE DE FRUITS
SALADE DE NOUILLES DE PATATE

DOUCE AU GINGEMBRE CONFIT ENTREMETS AU CHOCOLAT

SALADE DE POULET GATEAUX D’ENFANCE

AU LAIT DE COCO i
) GATEAUX SECS DE VOYAGE
CEUFS BROUILLES
CORBEILLE DE FRUITS
SAUCISSE

VIENNOISERIES
MESCLUN DE SALADE VERTE \_ J

- J
-

LES ENFANTS D'’ABORD !

BURGER, NUGGETS DE POULET, FRITES, COQUILLETTES,
HARICOTS VERTS AU PERSIL PLAT, SALADE VERTE, YAOURTS
NATURE ET AUX FRUITS, COMPOTE, SALADE DE FRUITS

MACHINE A POPCORN & A BARBES A PAPA

N\




